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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Avec l’appellation 1er cru, vous me retrouverez sous plusieurs 
cépages, en Chardonnay, la star de la Bourgogne, en Pinot Noir,  
le père de la Bourgogne ! 

Je suis vinifié avec des méthodes traditionnelles bourguignonnes et 
élevé en fût pendant environ 9 à 12 mois, dont 20% à 30 % de mes 
fûts sont neufs.

QUI SUIS-JE ?

Mes vins sont chics et tendances. Ils sont remplis de caractère et 
donnent une expression noble de mon terroir. Puissance, élégance et 
précision me caractérise en toute modestie

COMMENT ME DÉCRIRAI-JE ?

• Chablis 1er Cru les Fourchaume  
• Nuits Saint Georges 1er Cru Cru les crots  
• Vosne Romanée 1er Cru Cru les Embazées  
• Meursault 1er Cru Les Charmes  
• Santenay 1er Cru les Gravières.

LES APPELLATIONS 

Pour être au rendez-vous de mon standing, je vous conseille de 
m’associer avec des fruits de mer et volaille pour mes vins blancs  
et des viandes rouges comme le bœuf, le canard, et fromages  
de caractère comme l’époisse pour mes vins rouges !

AVEC QUOI PEUT-ON ME DÉGUSTER ?

G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

NUITS-SAINT-GEORGES

P R E M I E R  C R U

2 0 1 6

L e s  C r o t s

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

CHABLISP R E M I E R  C R U
2 0 1 6

L e s  Fo u c h a u m e s

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

VOSNE-ROMANÉE

P R E M I E R  C R U

2 0 1 6

L e s  D a m o d e s

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈREG R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

MEURSAULTP R E M I E R  C R U
2 0 1 6

L e s  C h a r m e s

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

SANTENAY
P R E M I E R  C R U

2 0 1 6

L e s  G r a v i è r e s

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

P R E M I E R S  C R U S


