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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Avec l’appellation régionale, vous me retrouverez sous plusieurs 
cépages, en Chardonnay, la star de la Bourgogne, en Pinot Noir,  
le père de la Bourgogne et  pour finir en Aligoté, le petit frère  
de la Bourgogne! 

Je suis vinifié avec des méthodes traditionnelles bourguignonnes  
et élevé en cuve inox. Mais sur demande je peux être mis en fût avec 
20 % de fûts neufs pendant 6 mois ! 

QUI SUIS-JE ?

En fonction de mes cépages, je donne une expression différente de 
mon terroir ! Mais quoi qu’il en soit, j’ai une structure simple et légère 
à la portée de tout le monde. 

COMMENT ME DÉCRIRAI-JE ?

• Bourgogne Pinot Noir 
• Bourgogne Chardonnay 
• Bourgogne Aligoté 
• Mâcon-Villages 
• Beaujolais-Villages 
• Coteaux Bourguignons

LES APPELLATIONS 

Je suis polyvalent, ceci étant en blanc, les mets qui me conviennent 
le mieux seront toujours les poissons en papillotes ou grillés 
ou bien les viandes blanches en sauce. Tandis qu’en rouge les 
mets rustiques tels que les terrines, le saucisson, le pâté et les 
andouillettes me vont à ravir !

AVEC QUOI PEUT-ON ME DÉGUSTER ?

BOURGOGNE PINOT NOIR

2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

V I N  D E  B O U R G O G N E

BOURGOGNE CHARDONNAY
2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

V I N  D E  B O U R G O G N E

MÂCON-VILLAGES

2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

V I N  D E  B O U R G O G N E

BOURGOGNE ALIGOTÉ
2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

V I N  D E  B O U R G O G N E

G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

BEAUJOLAIS-VILLAGES

2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

COTEAUX-BOURGUIGNONS
2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

A O C  R É G I O N A L E S


