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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Avec l’appellation village, vous me retrouverez sous plusieurs 
cépages, en Chardonnay, la star de la Bourgogne, en Pinot Noir, le 
père de la Bourgogne et  pour finir en Aligoté, le petit frère de la 
Bourgogne! 

Je suis vinifié avec des méthodes traditionnelles bourguignonnes et 
élevé en fût pendant environ 6 mois, dont 10% à 20 % de mes fûts 
sont neufs.

QUI SUIS-JE ?

Lorsque je suis en blanc je libère des douces notes minérales et 
fruitées. Tandis qu’en rouges mes tannins s’affirment, mais tout en 
gardant de la fraîcheur et présentant un bel équilibre.

COMMENT ME DÉCRIRAI-JE ?

• Chablis 
• Gevrey Chambertin 
• Nuits Saint Georges 
• Pommard 
• Meursault 
• Pouilly Fuissé

LES APPELLATIONS 

J’adore qu’on me déguste avec des tourtes à la viande ou à la 
volaille. Mais mon petit plaisir c’est d’être associé avec un pot-au-feu 
pour mes vins rouges. Pour mes vins blancs, j’adore être associé à 
des escargots, des fruits de mer tels que des moules marinières,  
des crevettes et bulots ! 

AVEC QUOI PEUT-ON ME DÉGUSTER ?

CHABLIS

2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

GEVREY-CHAMBERTIN
2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

NUITS-SAINT-GEORGES

2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈREG R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

POMMARD
2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

MEURSAULT

2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

POUILLY-FUISSÉ
2 0 1 6

V i n c e n t  d e  l a  REMONDIÈRE

A O C  V I L L A G E S


